
Glashütter Mittagsbuffet  a´ la Kelle...  
                                         Lassen Sie sich Ihr Gericht ganz nach  
                                         Ihrem Appetit zusammen stellen & zahlen  
                                         Sie „kellenweise“ nur was Sie auf dem  
                                         Teller haben. 
 

                                         an jedem Wochenende &Feiertagen 
                                                   für Gruppen ab 25 Personen, auch an anderen Tagen möglich. 
 

Für den kleinen Hunger  
Hausgemachte Bratwurst (Wollschwein aus eigener Zucht) 

mit Sauerkraut & Steinofenbrot 15           8,50 €  
 

Glashütter Kräuterrauchwurst (hausgemachte Bockwurst mit Wildkräutern) 

mit Sauerkraut & Steinofenbrot 15           9,50 € 
 

Hausgemachte Wildknacker(vom Reh, Hirsch & Wildschwein)  

dazu Champignons & Waldpilze im Kräuter-Knoblauch-Rahm   
& Steinofenbrot15                   10,50€ 
 

Frische & marinierte Salate  

aus unserer hauseigenen Gärtnerei in Zossen,  
 

Kleiner Salat             7,90 € 
 
 

Großer Salat               14,50 € 
 
 

Großer Salat mit geräuchertem Gouda & Schinken15        17,90 € 
 
 

Großer Salat mit  gebackenem  Welsfilet          18,50 €  
 

alle Salate servieren wir mit Kräutervinaigrette & Steinofenbrot   
 

               Eintöpfe 
         alle Eintöpfe servieren wir mit Steinofenbrot 

 

          Erbsensuppe  aus der Gulaschkanone      9,00 € 
 

 

          Glashütter Wild-Soljanka  
          mit Zitrone und Sauerrahm     10,00 € 

 

Kartoffel-Pilz-Topf (Vegetarisch / auf Wunsch auch Vegan)  

Waldpilze & Kartoffeln, mit Spreewaldgurken pikant  
abgeschmeckt & Röstzwiebeln              11,00 € 
 

Brotzeit 
„Kleines Backofenmenü“ 1 Schmalzstulle,  ½ Leberwurststulle , 
Spreewaldgurke & Schinkenknacker15          8,00 € 
 

„Glashütter Schlemmerplatte“  
Variationen von Glashütter Wurst- & Schinken-Spezialitäten mit 
Schmalz, Leberwurst, Spreewaldgurke, dazu Steinofenbrot15            16,50 € 
 

Vegetarisch  
Kräuter-Pilzpfanne   Champignons & Waldpilze im  
Kräuter-Knoblauch-Rahm mit  Gemüse der Saison  
& Glashütter Kräuterknödeln 5             17,00 € 
 

„Achims Gemüseschmaus“  (auf Wunsch auch Vegan)  
Gemüse der Saison aus der hauseigenen Gärtnerei 
mit  Tomaten-Kräuter-Soße  abgeschmeckt, dazu knusprige 
Kartoffelecken in der „heißen Pfanne“ serviert                  18,90 € 
 
Liste der Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 
 

1. Farbstoff (en)         7. Phosphat      13.gewachst 
2. Konservierungsstoff (en)    8. Milcheiweiß  14.Taurin 

3. Antioxidationsmittel 9. koffeinhaltig 15. Nitritpökelsalz 

4. Geschmacksverstärker (n)  10. chininhaltig 16. Alkohol 
5. Schwefeldioxid       11. Süßungsmittel 

6. Schwärzungsmittel    12. Phenylalaminquelle 
             

 Liste der Allergenen Zusatzstoffe kann beim Personal erfragt 
 

 

Fleisch  
„Hausschlachtepfanne“ hausgemachte Topfwurst mit Wellfleisch, 
Sauerkraut & Kartoffeln, in der „heißen Pfanne“ serviert 15    17,50 €  
 

„Hegemeisterschmaus“ Braten vom Saalower Kräuterschwein  
auf Sauerkraut & Baruther Kartoffeln15            17,90 € 
 

Hausgemachte Bouletten,  1x Wollschwein & 1x Wildschwein  
auf Champignons & Waldpilzen im Kräuter-Knoblauch-Rahm 
mit Gemüse der Saison & Salzkartoffeln         18,50€ 
 

Wilder Gulasch, vom Reh, Hirsch & Wildschwein  
aus Baruther Wäldern, mit Pilzen, Rosmarin &  
Balsamico abgeschmeckt, dazu Gemüse der Saison  
& Böhmische  Kräuterknödel            19,50 € 
 

„Glasschleifersteak“ 

Vom Wollschwein aus eigener Zucht (mariniertes durchwachsenes Kammsteak) 
auf Champignons & Waldpilzen im Kräuter-Knoblauch-Rahm  
mit Gemüse der Saison & Bratkartoffeln                20,50 € 
 

Großes Schnitzel vom Zossener Wollschwein  
mit Rahmpilzen & knusprigen Kartoffelecken            21,90 € 
 

Fisch 
Welsfilet, paniert & knusprig gebacken, mit 
Dillrahmsoße, auf Gemüse der Saison  
& Baruther Kartoffeln          22,90 € 

 

Senioren    Wir bereiten gerne alle Gerichte als halbe Portion zu! 

                                                             der Preis verringert sich um 25 %  
 

Für unsere kleinen Gäste  (nur für Kinder bis 12 Jahre) 

Eierkuchen mit hausgemachtem Apfelmus                                   6,60 € 
 

Nudeln mit fruchtiger Tomatensoße (vegetarisch)                       7,80 € 
 

Fischstäbchen vom Welsfilet mit Dillrahmsoße & Kartoffeln       8,50 €  
 

Schnitzel vom Schwein mit buntem Gemüse & Pommes             9,00 € 
 

„Eis-Dino“  2 Kugeln Eis mit  
Sahnetupfer & bunten Streuseln            4,50 € 
 
 

Dessert & Eis 
hausgebackener Steinofenkuchen         
saisonal wechselnde Sorten          3,00 € 
 

Eiskaffee mit Vanilleeis & Sahnetupfer9                                          5,00 € 
 

Überraschungsdessert nach „Art des Hauses“                                8,00 € 

was gebackenes, was gefrorenes & was fruchtiges… 
 

„Bienenstichbecher“  3 Kugeln selbstgemachtes Vanilleeis 
auf „Bienenstich“(Brösel mit Kokos & Mandel),  

hausgemachter Karamellsoße & Sahne          8,00 € 
 

„Schwedeneisbecher“  3 Kugeln selbstgemachtes Vanilleeis  
mit hausgemachtem Apfelmus, Schokosoße & Sahne         8,00 € 

    extra Schuss 3 cl Eierlikör16,              + 2,50 € 
 

„Schwarzwälder“  3 Kugeln selbstgemachtes Vanilleeis  
mit Sauerkirschen, Schokoraspeln & Sahne,1,2,8,11                     8,00 € 

extra Schuss 2 cl Obstbrand16      + 2,50 € 
 

„Saisonbecher “  3 verschiedene Kugeln selbstgemachtes Eis mit  
Früchten der Saison, hausgemachter Fruchtsoße & Sahne.      8,00 € 

 
 

 



Aus der Kaffeeküche 
wir verwenden: Pelikan Kaffee aus Luckenwalde 
Alle Kaffeespezialitäten auch Laktosefrei (Haferdrink) erhältlich 
Filterkaffee 9       Pott  2,50 € 
Cafe´ Crema 9      Tasse  2,90 € 
        Pott  3,30 € 
Latte Macchiato 9, 8       4,50 € 
Milchkaffee 9, 8        4,30 € 
Cappuccino 9, 8          3,90 € 
Espresso 9        2,30 € 

Doppelter Espresso 9       4,10 € 

Espresso Macchiato 9       3,80 € 

Whitepresso (Weiße Schokolade mit Espresso) 8, 9  4,90 € 
Chococino (Schokolade mit Espresso) 8, 9    4,90 € 
Schokolade 8             3,70 € 

Schokolade mit Sahne 8           4,40 € 
Weiße Schokolade8       3,90 € 
 

Tee von EILLES       3,00 € 

Darjeeling / Sonne Asiens / Pfefferminz / Vita Orange / Kräutergarten 
 

 
 
 
 
Alkoholfreie Erfrischungen   
Brandenburger Mineralwasser      0,3 l   0,5 l 
Classic / Still          3,00 € 3,80 € 
 

Selters Classic / Naturell   Flasche   0,75 l  6,50 € 
 

Limonaden1, 3, 9     0,3 l  0,5 l   

Fanta / Sprite / Coca-Cola / Coca-Cola Zero 3,30 €  4,10 € 
 

Rixdorfer Fassbrause  1, 3, 11         0,3 l   0,5 l   

3,80 € 4,60 € 
 

Schorlen (Fruchtsaft mit Mineralwasser)  0,3 l   0,5 l   
Apfel / Sauerkirsche /    3,90 €  4,60 € 

Rhabarber / Johannisbeere     
 

Säfte       0,2 l   0,5 l   

Apfel / Orange / Banane (Nektar)2, 11  3,10 €  4,90 € 

Johannisbeere11 / Sauerkirsch11      
 

Lichtenauer               Flasche  0,25 l 3,60 € 

Tonic 10  / Ginger Ale 1, 2,  3, 11  
 

Red Bull  1, 4, 14, 9              0,25 l  4,50 € 

Energy Drink / Heidelbeere / Summer Edition Tropical 1, 2, 3, 11  

Bier & Mixgetränke  
Berliner Pilsener vom Fass 16    0,3 l   0,5 l 
Märkischer Landmann vom Fass 16   3,90 €  4,60 € 

Radler1, 3, 11,16 Pilsener mit: Fanta / Sprite / Coca-Cola    
 

Schöfferhofer Hefeweizen16      

Hell / Alkoholfrei      0,5 l  5,10 € 
 

Berliner Weiße 16, 1      0,33 l  4,40 € 

Himbeere / Waldmeister / Holunderblüte  
 

Clausthaler / Clausthaler Radler (alkoholfrei)  0,33 l  4,00 € 
 

 

 

Weißwein      

Riesling, trocken               0,2 l  5,90 € 
Deutschland, Pfalz QbA, Winzergenossenschaft Weinbiet 
 

Müller -Thurgau, halbtrocken                  0,2 l 5,90 € 
Deutschland, Pfalz QbA, Winzergenossenschaft Weinbiet 
 

Weißwein Schorle                                0,2 l 4,90 € 
Riesling trocken mit Mineralwasser 
 

Rosé 
Rosé, fruchtig                                  0,2 l 5,60 € 
Deutschland, Pfalz QbA, Winzergenossenschaft Weinbiet 
 

Rotwein 
Dornfelder, trocken                            0,2 l 5,90 € 
Deutschland, Pfalz QbA, Winzergenossenschaft Weinbiet 
 

Rotwein, feinherb - halbtrocken                          0,2 l 6,40 € 
Deutschland, Pfalz QbA, Winzergenossenschaft Weinbiet 
 
 

Sekt 
Rotkäppchen Trocken   oder   Halbtrocken16          0,1 l    3,30 € 

 

Aperitif & Longdrinks 
 

Flying Ginger1, 4, 14, 9,16   Red Bull, Ingwersirup, Wodka, Zitrone 6,90 € 

Gin Tonic 10, 16    Tonic, 4 cl Gin    6,10 € 

Aperol Spritz1, 16     Sekt mit  Wasser & 4cl Aperol 5,90 € 

 
                Besuchen Sie uns auch  
               im „Alten Dorfkonsum“ 
 

 

 

 

 

 

Likör & Spirituosen     2 cl 

Hausgemachte  Liköre       3,00 € 

saisonal wechselndes Angebot 
 

Sellendorfer Liköre:          3,50 € 
Bitterlikör  32% (Bukowia) / Kräuterlikör 30%,  
Cappuccinolikör  15% / Marzipanlikör  15%   

Weizenkorn  32%  / Apfelkorn / 20% 
Sellendorfer Kartoffelbrand   32%     
 

Sellendorfer Früchtchen  60 %     4,50 € 
 

Nordhäuser Obstbrand  „Apfel-Birne“    3,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
# 

             Hüttenweg 18 
   15837 Baruth OT Glashütte 
  Tel. &    :   033704 / 67065 
     www.Gasthof-Reuner.de     

http://www.gasthof-reuner.de/

